
石臼挽き小麦全粒粉、平飼い有精卵、粗
糖をはじめとした厳選素材を使用し、純国
産米油で一本一本ていねいに手揚げし
た、素材感あふれるかりんとうです。

国産さつま芋を皮ごと細切りにし、純国産
米油でカリッと揚げました。材料はさつま
芋、米油、粗糖のみ。さつま芋本来の甘みや
香りをそのまま生かした芋かりんとうです。

国産大豆おからを使った生地を圧搾一番搾
り菜種油でカリッとかために揚げました。噛
みしめるほどに素材のおいしさが広がる、
素朴なおからかりんとうです。

大 地 のかりんとうのおいしさとU S H I O 
CHOCOLATLの力強くて濃厚なグアテマラ
産カカオの出会いから生まれた、とっておき
のカカオかりんとうです。

黒糖

カカオ

塩

小麦の原種にあたるディンケル小麦の石臼
挽き全粒粉、てんさい糖、米油を使った、
力強くて優しい味わいの和サブレ。

十勝産特別栽培小豆と粗糖で炊き上げた
特製つぶあん。素材の風味やこくを大切に
しました。ぜんざいや小倉トーストに。

小麦全粒粉、てんさい糖、オホーツク海水
の焼塩、アルミニウムフリーベーキングパ
ウダーで作ったホットケーキミックス。

石臼挽き小麦ブラン入りの生地をサクッと
焼き上げ、純国産米油にさっと通してほん
のり塩をまぶした揚げビスケット。

伊賀米の米粉と石臼挽き小麦全粒粉を
使った生地を圧搾一番搾り菜種油で揚
げた、カリカリ食感の堅あげクッキー。

小麦全粒粉の風味を生かし、粗糖や米油
はかなり控えめ。じんわりじんわりおいし
い、シンプルでまっすぐなビスケット。

ほんのり甘めの醤油味に仕上げた小さな
鮎の形のあられと、風味豊かな有機ピー
ナッツの、おいしいたのしい組み合わせ。

国産発芽玄米100％で作った五平餅を真
空パック。甘辛醤油味の特製たれを塗って
焼くだけで、香ばしい五平餅のできあがり。
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大地のおやつ
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さつまいも 紫いも

黒糖 塩

大地のように力強くて優しい、毎日に寄り添うおやつ


